
正修科技大學學生餐廳餐飲衛生管理稽核表 
日期：114 年 2月 26 日 

稽核單位：                            

  稽  櫃位 

  核 

      結   

項目     果 

A 櫃 

八方雲集 

B 櫃 

饕饕麵點 
C 櫃 

D 櫃 

黑金剛咖哩 
自助餐 

李記紅茶冰 

（正修店） 

正修輕食坊 

點心吧 

正修輕食坊 

滷滷滷味 

7-11 

統一超商 

桌上賓 

(校外店) 

美芝城 

(校外店) 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

優 
尚

可 

需

改

善 

作業場所 

衛生管理 
˅     ˅ 

無櫃位進駐 

˅   

無櫃位進駐 

  ˅   ˅   ˅ ˅   ˅   ˅   

從業人員 
衛生管理 

˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   

校園食材 

登錄平台 
˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   

菜色留樣 ˅   ˅   ˅      ˅   ˅   ˅   ˅   ˅   

需改善 

項目說明 

 冷藏冷凍庫內

部分食材未標

示日期。 

   冰鏟直接放置

在冰桶內。 

冷凍櫃內分裝

食材未標示日

期。 

冷藏櫃內分裝

食材未標示日

期。 

   


